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Příručka správné praxe

pro výrobu bezpečných krmiv pro domácí zvířata

(stručný výtah)
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Úvod

FEDIAF představuje Evropskou  asociaci výrobců krmiv pro domácí zvířata, reprezentující 450 společností celé Evropy.  

Krmení domácích zvířat (DZ) bezpečnými krmivy pro jejich zdravý a dlouhý život je primárním cílem evropských výrobců krmiv pro domácí zvířata. 

Tento požadavek se vztahuje na kompletní proces výroby  od výběru krmných surovin ke konečnému krmivu. 

FEDIAF – Příručka správné praxe pro výrobu bezpečných krmiv pro domácí zvířata – poskytuje rámec/nástroj, aby výroba krmiv byla pokryta relevantními legislativními požadavky za účelem vývoje jednotlivých výrobních postupů ve společnostech, jejímž výsledkem bude výroba bezpečných krmiv pro domácí zvířata. 

Základem Příručky je odpovědnost jednotlivých výrobců krmiv pro DZ, za užití principů: 

♦ současná nejlepší správná praxe v průmyslu výroby krmiv pro DZ

♦ existující Evropská legislativa, která zahrnuje Nařízení EP č. 183/2005 o hygieně krmiv, týkající se DZ

♦ požadavky HACCP
♦ požadavky EN ISO 9000:2000 (I)

♦ Požadavky standardů dalších účastníků např. obchodníků

Principy v této příručce zahrnují:

♦ vytvořit požadavky na bezpečnost krmiv tak, aby byla zachována flexibilita výrobců krmiv, aby dosáhli požadavků na bezpečnost krmiv

♦ zaměřit se na aspekty bezpečnosti krmiv, nikoliv pouze na složení krmiva

♦ zahrnout aspekt sledovatelnosti na celý dodavatelský řetězec

♦ postihnout poměr mezi obecnými a specifickými požadavky na bezpečnost krmiv pro DZ

Hlavním cílem tohoto dokumentu je ujištění, že krmiva pro DZ jsou vhodná a bezpečná pro účely krmení DZ, včetně současného zajištění relevantních bezpečnostních požadavků legislativy (EU i národní) na krmiva. 

Tento dokument je nejméně jednou ročně podrobován aktualizaci, která zahrnuje vývoj legislativy, nových technologií a vědeckého pokroku. Evropská Komise na základě vlastní iniciativy, nebo z podnětu členských států může FEDIAF požádat o přezkum této příručky. 

1. Zaměstnanci

1.1 Školení

1.2 Hygiena – požadavky na hygienu přípravných, výrobních a skladovacích prostor

1.3 Ochranné prostředky pracovníků a návštěvníků

Tato kapitola pojednává o požadavcích na školení zaměstnanců, na standardy osobní hygieny, hygieny prostor a návštěvníků s cílem zamezení kontaminace. Nezbytné jsou rovněž požadavky na vhodný oděv zaměstnanců a návštěvníků. 

2. QMS – požadavky na kvalitu systému řízení (např.: ISO 9000:2000)

Tato kapitola popisuje obecné požadavky systému řízení kvality, který je uveden např.: v ISo 9000:2000, a má následující strukturu:

2.1 Cíle kvality a politika jakosti

2.2 Příručka jakosti

2.3 Organizační struktura, odpovědnost vedení

2.4 Přezkum vedením

2.5 Procesy

2.6 Dokumentace

2.7 Záznamy

2.8 Systém varování v případě ohrožení zdraví zvířat, nebo lidí

2.9 Požadavky zákazníků

2.10 Spokojenost zákazníků

2.11 Vnitřní audit

2.12 Nápravná a preventivní opatření

2.13 Vyřizování stížností

2.14 Zlepšování procesů

3. HACCP – Hazard anylysis critical kontrol point)

Základní požadavky

V kapitole HACCP jsou uvedeny základní požadavky na systém HACCP, jak je vyžaduje Kodex Alimentarius a Nařízení o hygieně krmiv. 

4. Sledovatelnost

4.1 Registrace a schválení

Požadavky na registraci, nebo schválení jsou uvedeny v krmivářské legislativě . Patří zde rovněž Látky a produkty, které jsou zakázány ke krmení zvířat, případně veterinární legislativě. 

4.2 Sledovatelnost

Výrobce krmiv pro DZ musí adekvátně identifikovat všechny komponenty, které zakomponoval do svého produktu (krmné suroviny, doplňkové látky, obaly), včetně finálního krmiva a musí být schopen vysledovat všechny fáze příjmu komponent k výrobě, výroby a distribuci k zákazníku. 

4.3 Identifikace produktu, označování a nástroje sledovatelnosti

Výrobce musí ustanovit a udržovat systém dokumentované procedury za účelem identifikace od příjmu komponent k výrobě , po finální produkt. Finální produkty musí být označeny tak, aby umožnily sledovatelnost vyrobené partie.  

4.4 Stažení produktu

5. Požadavky na provoz a jeho údržbu

5.1 Umístění

Místo provozu by mělo být umístěno a udržováno ta, aby bylo zamezeno kontaminaci a bylo umožněna výroba bezpečných krmiv. 

5.2 Výrobní prostory a plocha závodu

5.3 Půdorys podniku

5.4 Plochy – přípravy surovin, výrobní, balící a skladovací

Uvedeny další požadavky na stěny, podlahy, stropy, okna, dveře, osvětlení, vzduchotechniku. Velmi důležité požadavky na používanou voda (včetně např.: ledu, páry), 

5.5 Vybavení / zařízení

5.6 Údržba

5.7 Vybavení pro zaměstnance

5.8 Riziko fyzikální a chemické kontaminace produktu

Rizika kontaminace jsou oblastí kterou musí výrobce eliminovat na nejnižší možnou úroveň. 

Biologická, chemická a fyzikální rizika.  

5.9 Čistící programy a hygiena

Čistící a/nebo desinfekční programy musí být zavedeny a musí být efektivní, aby minimalizovaly riziko kontaminace. Programy musí být dokumentovány. 

5.10 Odpady

5.11 Kontrola před škůdci

6. Návrh a definování krmiv pro DZ

6.1 Návrh procesu, výroby a balení produktu

Musí být proveden plán HACCP, a to před návrhem/provedením návrhu produktu, výrobením a balením, aby se zjistily a vyhodnotily všechna potenciální rizika, která by mohla ohrozit bezpečnost krmiv. 

6.2 Bezpečnost produktů - formulace

a)  musí být monitorována přítomnost zakázaných látek, nežádoucích látek, patogenů,  

b)  nesmí být použita krmiva, která jsou pro výživu zvířat zakázána. Určité krmné suroviny mají omezené použití pro určité druhy. Výrobce musí zajistit, že jsou používány v souladu s legislativou 

c)  smí být použity pouze povolené doplňkové látky, homogenně zamíchány a v povoleném dávkování. 

7. Nákup a doručování

7.1 Bezpečnost dodavatelů

Hodnocení dodavatelů musí zahrnovat schopnost dodavatele vysledovat zpětně jeho dodavatele, vyhodnocení HACCP systému, informací systémy ose vztahem k bezpečnosti krmiv a legislativních požadavků. Metody a frekvence hodnocení je odvozena od hodnocení rizika. 

7.2 Příjem

Každá krmná surovina, DL a obalový materiál musí mít specifikaci, která je pravidelně aktualizována. Navíc výživné a analytické charakteristiky a specifika pro nakupované komponenty.

Monitoring dodavatelů musá zajistit že nakupované komponenty jsou bezpečné, sledovatelné, od registrovaných/schválených dodavatelů. Musí být udržovány záznamy o příjmu a požadavcích na příjem. 

8. Výroba

V této kapitole jsou uvedeny základní požadavky na výrobu, na technologii výroby, výrobní proces, kontrola vyrobeného produktu, balení a jeho ověření před uvolněním do oběhu. Požadavky jsou rozčleněny do následujících kapitol:

8.1 Obecné požadavky

8.2 Krmné suroviny  žv původu

8.3 Navažování

8.4 Míchání

8.5 Kontrola kvality a analýzy

8.6 Teplota/kontrola v čase

8.7 Detekce kovů/cizích příměsí

8.8 Uvolnění produktu

8.9 Neshodný výrobek

8.10 Kontrola kvantity

8.11 Vybavení a validace procesu

8.12 Kalibrace

8.13 Specifické požadavky 

8.14 Balení produktu

9. Uskladnění a doprava

9.1 Doprava

Všechny kontejnery použité pro transport/skladování musí být udržovány prosté od potenciálních kontaminantů, chemikálií, zápachu, škůdců (mikroorganismů, hmyzu, ptáků) a domácích zvířat. 

9.2 Segrace

Zpracovaná krmiva musí být oddělena od nezpracovaných krmných surovin a aditiv, aby bylo zabráněno kontaminaci. 

9.3 Rotace ve skladu

Skladování podle zásady „první do skladu – první ze skladu“.

10.  Odkazy a relevantní dokumenty 

I.  International Standards Organization (ISO) – ISO 9000 series, Quality Management Systems 

II.  Codex General Principles of Food Hygiene. Annex on Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) 

System Guidelines for its application. Published in Codex Alimentarius Food Hygiene Basic Texts; Rome, 

1997; ISBN 92-5-104021-4 

III.  Guide for the introduction of an HACCP system on the hygiene on foodstuffs in small and medium-sized 

businesses in the food industry (HACCP Handbook) III/5087/96-5087EN1.doc 

IV.  FEDIAF "Nutritional Guideline 2005 for Complete and Complementary Pet Food for Dogs and Cats". 

V.  FEDIAF "Nutritional knowledge – Small pets" 2003. 

VI.  Directive on the Circulation of compound feedingstuffs  (79/373/EEC) 

VII.  Regulation on additives used in animal nutrition (1831/2003/EEC) 

III.  Directive on undesirable substances in animal feed (2002/32/EC) 

IX.  Regulation of the European Parliament and the Council laying down requirements for feed hygiene 

(183/2005/EC) 

X.  Decision establishing a list of ingredients whose use is prohibited (2004/217/EC) 

XI.  Directive on the circulation of feed materials (96/25/EC) 

XII.  Regulation of the European Parliament and the Council laying down health rules concerning animal by-

products not intended for human consumption (1774/2002/EC). 

III.  Directive on the approximation of the laws of the member states relating to the making up by weight or 

by volume of  certain pre-packaged products (76/211/EEC) 

IV.  Directive on the quality of water intended for human consumption (98/83/EC) 

XV.  Directive concerning certain products used in animal nutrition (82/471/EEC) 

VI.  Directive on packaging and packaging waste (94/62/EC) XIV.  Directive on the quality of water intended for human consumption (98/83/EC) 

XV.  Directive concerning certain products used in animal nutrition (82/471/EEC) 

XVI.  Directive on packaging and packaging waste (94/62/EC) 

XVII.  Directive on plastic materials and articles intended to come in contact with foodstuffs (2002/72/EC) 

XVIII.  Technical Standard and Protocol for Companies Supplying Retailer Branded Food Products”. British Retail 

Consortium, 2000 (BRC)   

XIX.  Regulation laying down the rules for the prevention, control and eradication of certain transmissible 

spongiform encephalopathies (999/2001/EC)  

XX.  Regulation 178/2002/EC laying down the general principles and requirements of food law, establishing 

the European Food Safety Authority and laying down procedures in matters of food safety 

XXI.  Regulation 1829/2003/EC on genetically modified food and feed 

XXII.  Regulation 1830/2003/EC concerning the traceability and labelling of genetically modified organisms 

and the traceability of food and feed products produced from genetically modified organisms 

XXIII.  Commission Recommendation 2006/576/EC on the presence of deoxynivalenol, zearalenone, ochratoxin 

A, T-2 and HT-2 and fumonisins in products intended for animal Frediny

Příklad tzv. „Rozhodovacího diagramu“ v systému HACCP
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